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Beide Produkte werden mit folgenden Bakterien-
stimmen fermentiert: Bacillus subtilis, Bifidobacterium
animalis, B. bifidum, B. breve, B. longum, B. infantis, B.
lactis, E. faecium, Lactobacillus. acidophilus, L. amylo-
lyticus, L. amylovorus, L. bulgaricus, L. casei 01, L. casei
02, L. casei 03, L. crispatus, L. delbrueckii, L. farraginis,
L. fermentum, L. gasseri, L. helveticus, L. johnsonii, L.
paracasei, L. parafarraginis, L. plantarum, L. reuteri, L.
rhamnosus, L. salivarius, L. zeae, L. diacetylactis, L. lactis,
Saccharomyces cerevisae, Streptococcus thermophilus

Alle in den Préparaten enthaltenen ,Nebenprodukte”
wie Enzyme, Vitamine und Aminosduren entstehen im
Rahmen der Fermentation und sind natiirlichen Ur-
sprungs. Sie resultieren aus dem Stoffwechsel der ent-
haltenen Mikroorganismen im Zusammenspiel mit den
natiirlichen Rohstoffen.

MikroVeda LIFE PUR ist die antiallergene Variante, die

ohne Krduter- und Pflanzenextrakte fermentiert wird.

Wann eignet sich die Durchfiihrung von Darm-
reinigung und Mikrobiomaufbau durch
MikroVeda Ferment-Produkte?

» Bediirfnis nach Entgiftung und Entschlackung
des Kérpers oder des Darms
» Chronische Verdauungsbeschwerden
» Chronische Miidigkeit, Kraftlosigkeit
* Rheuma und Gelenkbeschwerden
e Chronische Pilzinfektionen
* Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
e Chronische Infektion der Atemwege
» Chronische Stimmungsschwankungen, Depressionen
*  Gewichtsreduktion
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Die Darmreinigung und der Mikrobiomaufbau durch
das MikroVeda LIFE oder MikroVeda LIFE PUR kann
sowohl den Alltag begleitend téaglich oder auch als Kur
tiber 4-6 Wochen durchgefiihrt werden.

Anwendungsempfehlung:

Bis zu 25 ml taglich (2 Essloffel) vor oder zwischen den
Mabhlzeiten pur oder in Wasser oder Saft eingeriihrt ein-
nehmen. Mit einigen Tropfen beginnen und Dosierung
taglich nach Empfinden erhshen.

MikroVeda Symbiotika -

Die neue Generation der Nahrungsergénzungsmittel.

MikroVeda GmbH

Im Kuckucksfeld 1
D-47624 Kevelaer
DE-BK0-037 Deutschland
EU-/Nicht-EULandwirtschaft info@mikroveda.de

www.mikroveda.info
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Gute Bakterien
Deutsche Manufaktur seit 1998

LIFE UND LIFE PUR

IN JEDER LEBENSLAGE

Ur-natiirliche Darmreinigung,

Aufbau und Pflege des Mikrobioms

www.mikroveda.info




Zahlreiche wissenschaftliche Erkenntnisse bestdatigen heu-
te den Zusammenhang verschiedenster chronischer und
akuter Erkrankungen mit der Mikroflora im Darm - dem
Mikrobiom. Ein Ungleichgewicht der Bakterienflora fiihrt
dazu, dass die natiirliche Gesunderhaltung des eigenen
Kérpers und die Selbstheilungsprozesse nicht mehr sts-
rungsfrei ablaufen kénnen, was zu verschiedenen Krank-
heitssymptomen fiihrt.

An welchen Aufgaben ist das Mikrobiom beteiligt?

e Aufnahme von Néhrstoffen und Energie
« Abwehr von kérperfremden Substanzen
(z.B. Pilze, Viren, pathogene Bakterien, Toxine)
» Bildung von 80% der Immunzellen und
diverser Hormone (z.B. Serotonin)

Wodurch kann die natiirliche Mikrobiom-Balance
gestort werden?

e Stress

* Medikamente

» Antibiotika-Therapien

* Mangelnde Bewegung

* Mangelnde Ernghrungsqualitat -
einseitig, zu viele schlechte Fette, Zucker
und industriell verarbeitete Speisen
(steril und mit Zusdatzen)

MikroVeda Komplex-Fermente

Fermentierte MikroVeda Mikroorganismen-Komplexe ver-
einen Mikrobiom-Aufbau und -Pflege sowie die Reinigung
von Diinn- und Dickdarm.

www.mikroveda.info

LIFE UND LIFE PUR

Unser Qualitatsversprechen

Bio- und Rohkostqualitat

Abgestimmter Mikroorganismen-Komplex aus deutscher
Manufaktur seit 1998

33durchsetzungsstarke, Gentechnik-freie Mikroorganismen-
Stamme, in der Gemeinschaft fermentiert

Keine Gefriertrocknung

Keine Sterilisation

Ohne Geschmacksverstarker, Konservierungssfoﬁe

oder Aromen

Lactose-, Fructose- und Gluten-frei

100 % ur-natiirliche Zutaten

Nicht Histamin-bildend

Fir die vegane Erndhrung geeignet

Fir Schwangere, Stillende und Kleinkinder

ab der Gabe fester Nahrung geeignet

Gut vertraglich

Aufnahme direkt iiber die Schleimh&ute als
Flissigferment
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e Es sind keine Wechselwirkungen mit Medikamenten
oder anderen Nahrungsergéinzungsmitteln zu
erwarten

¢ Wirkt nicht abfiihrend, kann also in den A||’rag
integriert werden

100 % wu-naindich

Wo liegt der Unterschied zwischen dem MikroVeda
LIFE und dem MikroVeda LIFE PUR?

MikroVeda LIFE wurde mit 24 verschiedenen, ausge-
wdhlten Krdutern- und Pflanzenextrakten fermentiert,
welche alle auf ihre Weise die Sanierung und den Auf-

bau des Mikrobioms fordern.

Verdauungsférdernd: Ananas und Heidelbeerblatter
Entziindungshemmend: Angelikawurzel, Salbeiblatter,
Himbeerblatter, Ingwer, Odermennigkraut
Antioxidativ: Traubenkernmehl (enthalt OPC), Thymian
Entbléahend: Anis, Basilikumkraut, Dillfriichte, Fenchel,
Kiimmel

Krampflindernd: Olivenblatter, Oregano, Rosmarin-
blatter, Schwarzkiimmelsamen, Pfefferminze

Wohltuend: Rotkleebliiten, Sii3holz

MikroVeda LIFE und MikroVeda LIFE PUR sind mit
Bio-Zuckerarten fermentiert, welche sich wéhrend der
Fermentation in Milchséure umwandeln. Der Zucker
dient den Bakterien als Nahrung und wird génzlich ver-
braucht. Ebenso enthdlt die Zutatenliste den als ,Kénig

der Heilpilze” bekannten Gléanzenden Lackporling Reishi
/ Ling Zhi und Traubenkernmehl.




